COME UNA VOLTA,
MEGLIO DI UNA VOLTA

Nella filosofia Mamma Farina,
c'e il pensiero, la cura e I'amore di tutte
le nostre mamme e le nostre nonne.

C'é I'unico modo con cui, loro, avrebbero
preparato da mangiare per noi
e per i nostri figli.

Solo ingredienti genuini,

solo fornitori selezionati e affidabili,

solo prodotti garantiti fatti, come una volta,
con |'amore delle nostre mamme,

lo stesso amore di Mamma Farina

Nel cuore della Milano piu trendy,
nella nuova area del Design e della Moda.

Disponibile parcheggio per Bus

Vicino alle stazioni ferroviarie
di Milano Centrale e Porta Garibaldi

Vicino alle metropolitane
di Turro M1 e Dergano M3

Offerta valida per gruppi
superiori alle 15 persone

CONTATTARE

info@mammafarina.it
02.69007124

(e

Mamimi Farina

CUORE MEDITERRANEO

Via Imbonati 22 Milano
Via Dei Valtorta 44 Milano

TURISTI E GRUPPI

M E N U




PIZZA & CUORE

pizza + bevanda e caffé

MENU GRANGUSTO

antipasto + secondo + bevanda e caffé

da € 27,00
a € 32,00

MENU DEL BUONGUSTAIO

antipasto + primo + secondo + bevanda e caff¢

da € 38,00
a € 42,00

PIZZA A SCELTA TRA

le Bianche, le Rosse e le Classiche

L'ITALIA A TAVOLA

antipasto + pizza + bevanda e caffé

ANTIPASTO

SIGNO CHE FACCIO, LASCIO?

Salame Felino IGP, Crudo di Parma 24 mesi, Porchetta di Ariccia
IGP, Culatello cotto al Tartufo Nero servito con Gnocco Fritto
artigianale

PIZZA A SCELTA TRA

le Bianche, le Rosse e le Classiche

W LA PASTA da € 23,50

a € 25,00

antipasto + primo + bevanda e caffé

TERRA
ANTIPASTO
SIGNO CHE FACCIO, LASCIO?
Salame Felino IGP, Crudo di Parma 24 mesi, Porchetta di Ariccia
IGP, Culatello cotto al Tartufo Nero servito con Gnocco Fritto
artigianale

PRIMO PIATTO A SCELTA TRA

LINTRAMONTABILE

Paccheri Freschi con Pomodoro del Piennolo DOP, Stracciatella
di Burrata d’ Andria, Basilico

GIRO D'ITALIA

Strascinati Freschi con Cime di Rapa  leggermente piccanti,
Guanciale Romano croccante, Pecorino di Pienza, Acciughe di
Cetara

MARE
ANTIPASTO
PASSIONI DAL SUD
Tartare di Gambero Rosso  di Mazara, Frutto della Passione,
Sedano arricciato, Semi di Sesamo nero
PRIMO PIATTO A SCELTA TRA
BUONI VICINI
Fusillo Gragnanese con Pesto di Pistacchi di Bronte e Ciuffetti
di Calamaro
BENVENUTI AL SUD
Risotto al Limone, Rosmarino, Tartare di Gambero
Mazara

rosso di

TERRA
ANTIPASTO
SIGNO CHE FACCIO, LASCIO?
Salame Felino IGP, Crudo di Parma 24 mesi, Porchetta di Ariccia
IGP, Culatello cotto al Tartufo Nero servito con Gnocco Fritto
artigianale

SECONDO
10 AMO LA CLASSICA...

Tagliata di controfiletto di pura razza Irlandese Black Angus,
Olio Extravergine d'Oliva, sale Nero di Cipro, Rosmarino

MARE
ANTIPASTO
PASSIONI DAL SUD

Tartare di Gambero Rosso  di Mazara, Frutto della Passione,

Sedano arricciato, Semi di Sesamo nero

SECONDO
NORVEGIA 2.0

Filetto di Salmone Norvegese al forno con Pepe Rosa, salsa
Tzatziki, Insalatina di stagione
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TERRA
ANTIPASTO
SIGNO CHE FACCIO, LASCIO?
Salame Felino IGP, Crudo di Parma 24 mesi, Porchetta di Ariccia
IGP, Culatello cotto al Tartufo Nero servito con Gnocco Fritto
artigianale

PRIMO PIATTO A SCELTA TRA
LINTRAMONTABILE

Paccheri Freschi con Pomodoro del Piennolo DOP, Stracciatella
di Burrata d’ Andria, Basilico

GIRO D’ITALIA

Strascinati Freschi con Cime di Rapa  leggermente piccanti,
Guanciale Romano croccante, Pecorino di Pienza, Acciughe di
Cetara

SECONDO
10 AMO LA CLASSICA...

Tagliata di controfiletto di pura razza Irlandese Black Angus,
Olio Extravergine d'Oliva, sale Nero di Cipro, Rosmarino

MARE
ANTIPASTO
PASSIONI DAL SUD
Tartare di Gambero Rosso  di Mazara, Frutto della Passione,
Sedano arricciato, Semi di Sesamo nero

PRIMO PIATTO A SCELTA TRA
BUONI VICINI

Fusillo Gragnanese con Pesto di Pistacchi di Bronte e Ciuffetti
di Calamaro

BENVENUTI AL SUD

Risotto al Limone, Rosmarino, Tartare di Gambero
Mazara

SECONDO

NORVEGIA 2.2

Filetto di Salmone Norvegese al forno con Pepe Rosa, salsa
Tzatziki, Insalatina di stagione

rosso di

Tutti i menu comprendono una bevanda a scelta tra
Acqua Minerale (gas/no gas), bibita, birra 0,20,
calice di vino + un caffé espresso.

il Dessert alla carta e disponibile al prezzo di 4,00€

Su richiesta proponiamo anche
alternative Vegane e/o Vegetariane



